
Cuvée du Domaine

Sélectionné par la dégustation de cuvées  
provenant de terroirs sablonneux et  

graveleux, élevé en cuves pour garder  
le caractère fruit, mis  en bouteilles au  

printemps, cela donne un vin rond, fruité, 
gras et agréable. Accompagnera à  

merveille vos apéritifs dinatoires, charcuteries, 
grillades, poissons, viandes blanches.  

Garde 4 ans. Service : 16 °.

Viticulture raisonnée, durable & certifiée

Mis en bouteille au Domaine Charles PAIN
Vigneron récoltant 37220 Panzoult France

Val de Loire
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